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CARTA RESTAURANTE

JAMÓN 100% IBÉRICO
100% IBERIAN HAM

ENSALADA LA BURRATINA
ZANAHORIA, CEBOLLA ENCURTIDA, PEPINO, CHERRY, BURRATA, AGUACATE 
PELETILLA IBÉRICA, POLVO DE ACEITUNAS, PESTO Y ACEITE DE OLIVA
BURRATINA SALAD
CARROT, PICKLED ONION, CUCUMBER, CHERRY, BURRATA, AVOCADO, IBERIAN 
PELLET,  BLACK OLIVE POWDER, PESTO AND OLIVE OIL

ENSALADA DE RULETA
RULO DE CABRA, CEBOLLA ENCURTIDA, TOMATE SECO, MIX DE FRUTOS SECOS, 
CHERRY, SALSA DE MANGO Y TERIYAKI
ROULETTE SALAD
GOAT CHEESE, PICKLED ONION, DRIED TOMATO, TRAIL MIX, CHERRY, MANGO 
AND TERIYAKI SAUCE

NUESTRA RUSA
PAPAS, BATATA, PULPO, CEBOLLA ROJA Y LACTONESA DE PIMENTÓN
OUR RUSSIAN
YELLOW SWEET POTATO,POTATO,OCTOPUS, RED ONION AND CREAMED PEPPER

CROQUETAS DE JAMÓN TRUFADAS
TRUFFLED HAM CROQUETTES

TARTAR DE ATÚN / SALMÒN
TARTARE TUNA / TARTARE SALMON

QUESO FRITO · MERMELADA DE TOMATE                                                                                      
FRIED CHEESE · TOMATO MARMALADE

TARTAR DE VERDURAS                                                                               
VEGETABLE TARTARE

PAN CON ACEITE                                                                          
BREAD WITH OIL

25,90€

20,90€

17,90€

18,90€

12,90€

18,90/17,90€

10,90€

9,90€

2,50€

ENTRANTES STARTERS



CARTA RESTAURANTE

LA LUBINA A LA ESPALDA · SEA BASS ON THE BACK 

SALMÓN ASADO · ROAST SALMON

CALAMARES SAHARIANOS CON PANKO · SAHARIAN SQUID WHIT PANKO
PAPAS FRITAS Y COL ENCURTIDA · FRENCH FRIES AND PICKLED CABBAGE

PULPO ASADO AL ROMESCO CON BASE DE PURÉ DE PAPAS 
ROMESCO ROAST OCTOPUS WITH MASHED POTATO

ARROZ NEGRO CON LUBINA · BLACK RICE WITH SEA BASS

ARROZ CALDOSO · RICE STEW WITH FRESH SHELL FISH

ARROZ CON MARISCO · SEAFOOD PAELLA 

ARROZ CON CARRILLERA  · CHEEK PAELLA                

ARROZ MELOSO DE VERDURA · MELLOW VEGETABLE PAELLA                                         

ROLL SPICY SALMÓN 
SALMON, AGUACATE, QUESO CREMA, SPICY MAYO
SALMON, AVOCADO, CREAM CHEESE, SPICY MAYO

ROLL ALASKA    
LUBINA, QUESO CREMA, AGUACATE, REDUCCIÓN DE MOSTAZA                                                                            
SEA BASS, CREAM CHEESE, AVOCADO, MUSTARD REDUCTION

ROLL RAINBOW                                                                
ATÚN, SALMÓN LUBINA, AGUACATE, QUESO CREMA, TERIYAKI
TUNA, SALMON, SEA BASS, AVOCADO, CREAM CHEESE, TERIYAKI

ROLL POLLO TEMPURIZADO · TEMPURA CHICKEN ROLL
POLLO, AGUACATE, QUESO CREMA Y MOJO DE GOFIO
CHICKEN, AVOCADO, CREAM CHEESE AND GOFIO MOJO

ROLL VEGANO  · VEGAN ROLL
AGUACATE, PIMIENTO VERDE, PIMIENTO ROJO Y ZANAHORIA
AVOCADO, GREEN PEPPER, RED PEPPER AND CARROT

ROLL SOLOMILLO FLAMBEADO · FLAMBÉED SIRLOIN ROLL     
SOLOMILLO DE TERNERA, AGUACATE, QUESO CREMA, SPICY MAYO
STEAK STRIPS, AVOCADO, CREAM CHEESE, SPICY MAYO

ROLL JUMEIRAH
AGUACATE, POLLO, QUESO CREMA Y ALIOLI DE AGUACATE
AVOCADO, CHICKEN, CREAM CHEESE AND AVOCADO AIOLI

ROLL DE ATUN · TUNA ROLL
ATÚN, AGUACATE, QUESO CREMA Y CHILI DULCE
TUNA, AVOCADO, CHEESE CREAM AND SWEET CHILI

SELECCIÓN DE NIGIRIS · SELECTION OF NIGIRIS 
ATÚN, LUBINA, SALMÓN, SOLOMILLO
TUNA, SEA BASS, SALMON, STEAK STRIPS

P.P.

P.P.

P.P.

P.P.

P.P.

P.P.

NUESTROS PESCADOS Y ARROCES 
OUR FISH & RICE DISHES

NUESTRAS DELICIAS JAPONESAS 
OUR JAPANESE DELICATESSEN 

PRECIOS CON IGIC INCLUIDOS · (P.P) PRECIO POR PERSONA
PRICES WITH TAX INCLUDED · PRICE PER PERSON  P.P.

16,90€

16,90€

17,90€

16,90€

14,90€

17,90€

16,90€

14,90€

3,50€  

25,90€
20,90€
18,90€

17,90€

17,90€
19,90€
21,90€
20,90€
16,90€

MIN 2 PAX

MIN 2 PAX

MIN 2 PAX

MIN 2 PAX

MIN 2 PAX

MIN 4 UD



CARTA RESTAURANTE

CHATEAUBRIAND (TRINCHADO)

SOLOMILLO PARRILLA
GRILLED SIRLOIN                    

LOMO ALTO TERNERA (TRINCHADO)
BEEF TENDERLOIN

CARRILLERAS DEMI-GLASE
CHEEKS IN DEMI-GLAZE

PECHUGA DE POLLO A BAJA TEMPERATURA
REDUCCIÓN DE MOSTAZA CON AZÚCAR CARAMELIZADA
SLOW COOKED FREE RANGE CHICKEN BREAST
MUSTARD REDUCTION WITH CARAMELIZED SUGAR

HAMBURGUESA DE WAGYU / BLACK ANGUS 
BROTES DE LECHUGA, TOMATE SECO, CHEDDAR Y SALSA MAYO TRUFA
WAGYU/BLACK ANGUS BURGER
LETTUCE SPROUTS, SUN-DRIED TOMATO, CHEDDAR AND TRUFFLE MAYO SAUCE

TACOS DE PANCETA 
BEICON, CEBOLLA ENCURTIDA Y SALSA YOGURT
BACON TACOS
BACON, PICKLED ONION AND YOGURT SAUCE      

NUESTRAS CARNES
OUR MEAT

P.P.MIN 2 PAX 26,90€
25,90€

24,90€

23,90€

15,90€

17,90€

15,90€

PAPAS ARRUGADAS · CANARIAN POTATOES

PAPAS FRITAS · FRENCH FRIES

VERDURAS ASADAS · ROASTED VEGETABLES                   

ARROZ BLANCO · WHITE RICE

GUARNICIONES 
SIDE DISHES

PRECIOS CON IGIC INCLUIDOS · (P.P) PRECIO POR PERSONA
PRICES WITH TAX INCLUDED · PRICE PER PERSON  P.P.

2,50€
2,50€
2,50€
2,00€

PIMIENTA · PEPPER

DEMIGLASE · DEMIGLAZE

CHAMPIÑONES · DEMIGLAZE                    

JUMEIRAH

SALSAS 
SAUCES

2,50€
2,50€
2,50€
2,00€



CARTA RESTAURANTE

CHEESCAKE  DE DULCE LECHE Y LOTUS                        
SWEET MILK AND LOTUS CHEESECAKE

BAKLAVA   

BROWNIE CON HELADO DE VAINILLA                              
BROWNIE WITH VANILLA ICE CREAM

HELADO DE CHOCOLATE NEGRO CON NARANJA      
DARK CHOCOLATE ICE CREAM WITH ORANGE

SORBETE DE MANGO                                                   
MANGO SORBET

SORBETE DE LIMON                                                      
LEMON SORBET

PRECIOS CON IGIC INCLUIDOS · (P.P) PRECIO POR PERSONA
PRICES WITH TAX INCLUDED · PRICE PER PERSON  P.P.

POSTRES, SORBETES Y HELADOS 
DESSERTS, SORBETS & ICE-CREAM

9,90€

9,90€
8,90€

6,90€

6,00€
+4,00

6,00€
+4,00

+ALCOHOL

+ALCOHOL



CARTA RESTAURANTE

AGUA JUMEIRAH (CON GAS, SIN GAS)
JUMEIRAH WATER (SPARKLING, STILL)

AQUABONA

AGUA, ZUMOS Y REFRESCOS
WATER, JUICES AND SOFT DRINKS

COCACOLA (ZERO, LIGTH)

FANTA (NARANJA, LIMON)
FANTA (ORANGE, LEMON)

SPRITE

BLISS (TÓNICA, ZERO, LIMÓN, BERRY, YUZU)

NESTEA (LIMÓN, MELOCOTÓN, MANGO PIÑA)

APPLETISER

ZUMO (NARANJA, MANGO,PERA PIÑA)

FEVER-TREE (GINGER BEER, GINGER ALE, 
RASPBERRY)

RED BULL (SUGAR FREE, SANDÍA)

AGUA, ZUMOS Y REFRESCOS
WATER, JUICES AND SOFT DRINKS

EXPRESSO

EXPRESSO DOBLE AGUA, ZUMOS 
Y REFRESCOS

CORTADO

CAFÉ CON LECHE 

DESCAFEINADO  

TÉ

CAFÉ
2,00€

3,00€

2,00€
3,00€
2,00€
2,00€

COGNAC
HENNESSY

REMY MARTIN

DELAMAIN

10,00€
15,00€
20,00€

CERVEZA
HEINEKEN CAÑA 

AGUILA SIN FILTRAR CAÑA

HEINEKEN 33CL 

TROPICAL 33CL

AGUILA SIN FILTRAR 33CL 

CRUZCAMPO RADLER

CRUZCAMPO G.R

18/70 RUBIA

DESPERADOS 

SOL

PAULANER

LADRÓN DE MANZANAS

HEINEKEN 0.0

3,00€
3,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
5,00€
4,00€
4,00€
4,00€
6,00€
4,00€
4,00€

PRECIOS CON IGIC INCLUIDOS · (P.P) PRECIO POR PERSONA
PRICES WITH TAX INCLUDED · PRICE PER PERSON  P.P.

2,50€

3,00€
2,00€

2,00€
2,00€

2,00€
2,00€

2,00€
2,00€
2,00€
2,00€

4,00€

BRANDY
VETERANO

CARLOS I

FERNANDO DE CASTILLA 5 AÑOS  

8,00€
10,00€
8,00€

RONES RUMS
AREHUCAS (BLANCO, DORADO)

BARCELÓ

BARCELÓ IMPERIAL

ZACAPA 23

ZACAPA XO

HABANA 7

FLOR DE CAÑA 12

FLOR DE CAÑA 18

ALDEA MAESTRO

PASADOR DE ORO XO

8,00€
8,00€

10,00€
18,00€
25,00€
9,00€

12,00€
18,00€
10,00€
18,00€



LICORES
AMARETTO DISARONNO

DRAMBUIE

RON MIEL 

CACHACA 51

VODKA CARAMELO

JAGGERMEISTER

LICOR 43

BAILEYS

RUAVIEJA CREMA

FEFIÑANES ORUJO

XANTIAMEN CREMA DE ORUJO

LICOR CHOCOLATE  

FIREBALL

SOLO COMB.

8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€

-
-
-
-
-

8,00€

6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€

GRAPPA
NONINO ALLA RUTA

NONINO RISERVA 8 AÑOS

8,00€

20,00€

CARTA RESTAURANTE

PRECIOS CON IGIC INCLUIDOS · (P.P) PRECIO POR PERSONA
PRICES WITH TAX INCLUDED · PRICE PER PERSON  P.P.

10,00€
10,00€
10,00€
10,00€
10,00€
9,00€
8,00€
8,00€
9,00€

VODKAS
CIROC  (CIROR SABORES)

GREY GOOSE (GREY GOOSE SABORES)

BELVEDERE

AU (AU SABORES) 

BLAT 

ROBERTO CAVALLI 

SMIRNOFF

ABSOLUT 

ENGINE ITALIAN 

8,00€

8,00€
20,00€
8,00€

12,00€
40,00€
10,00€
9,00€
8,00€

12,00€
8,00€

10,00€
8,00€
6,00€

WHISKYS
JAMESON 

BUSKERS

GLENFARCLAS 15 AÑOS  

JOHNNIE WALKER RED LABEL 

JOHNNIE WALKER BLACK

JOHNNIE WALKER BLUE

LAGAVULIN 8 AÑOS  

MONKEY SHOULDER  

BALLANTINES

CHIVAS 12 

EVAN WILLIAMS BLACK 

EVAN WILLIAMS WHITE 

FOUR ROSES

FRANGELICO

GINEBRAS
MONKEY 47 

HENDRICKS  

TANQUERAY TEN 

TANQUERAY (SEVILLA, RANGPUR)

NORDES 

BROCKMANS 

GIN MARE 

GOLD  

MARTIN MILLERS 

BOMBAY

PUERTO DE INDIAS

SEAGRAMS 

BEEFEATER (BLACK) 

AMPERSAND

10,00€
10,00€
10,00€
8,00€
9,00€
9,00€
9,00€
9,00€
9,00€
9,00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€

TEQUILAS
DON JULIO

OLMECA

SAMBUCA 

6,00€

3,00€

6,00€



CARTA RESTAURANTE

PRECIOS CON IGIC INCLUIDOS · (P.P) PRECIO POR PERSONA
PRICES WITH TAX INCLUDED · PRICE PER PERSON  P.P.

CREMEE BRULEE COCKTAIL 
VODKA DE VAINILLA, NATA, AZÚCAR MORENO CARAMELIZADO, CLARA DE HUEVO

VANILLA EXPRESSO MARTINI 
VODKA, LICOR DE CAFÉ, SIROPE DE AZÚCAR, HELADO DE VAINILLA

FRESH JUMEIRAH
GINEBRA, LICOR DE FLOR DE SAUCO, HIERVA BUENA, SIROPE DE FLOR DE ROSA,
GINGER ALE

TIKI DARK AND STORMY  
SALOR JERRY, GINGER BEER, SWEET & SOUR, CAPITÁN MORGAN DARK

SAINT GERMAIN FIZZ 
PEPINO, SAINT GERMAIN, AZÚCAR LÍQUIDA, LIMA

STRAWBERRY LIMONCHELO SPRITZ 
LIMONCHELO, PURÉ DE FRESAS, CAVA, SODA

PALOMA 
TEQUILA SILVER COINTREAU, LIMÓN, ZUMO DE POMELO, AGAVE, TAJIN.

FOUR SEASONS 
GINEBRA, LICOR DE FLOR DE SAUCO, PURÉ DE FRESA, LIMA, SPRITE

COCKTAILS

PREGUNTA AL CAMARERO POR TU COCTAIL FAVORITO

LIMONADA DE FRESAS Y ALBAHACA  
FRESAS, ALBAHACA, SWEET&SOUR, AGAVE, RODAJAS DE LIMA, AGUA

VIRGIN FLORIDORA
TANQUERAY 0.0, FRAMBUESAS, SIROPE DE AZÚCAR, ZUMO DE LIMA

COCKTAILS SIN ALCOHOL
8,00€

10,00€

12,00€

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€


